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Epitészeti miiszaki leirs
Elézmények

Csorotnek Kozség Onkorményzata palyazatot nyujtott be Bolcsdde fejlesztés palyazat
keretében,

A nyertes paly4zat alapjan Bélcsode épiiletet 1étesit egy meglévd épiilet atalakitasaval,
bovitésével.

A tervezési feladat célja a mini bolcséde 1étrehozasa meglévo irodaépiiletbdl:

Egy nevelési gondozisi egység jon 1étre egy gyerekszobaval. Az épiilet foldszintes
kialakitasu, kiilonall6 épiiletként 1étesiilt, az épiilet kilonéllésiga a bolcsGde létesitésével meg
is marad.

A meglévé épiilet egy magas tetds téglafalazott szerkezettel ¢pitett épiilet, amelynek korabbi
funkcidja iroda épiilet volt. Az épiiletszerkezetei hészigeteltek, miianyag nyilaszardval
ellatottak.

A belsé vélaszfalak téglabél késziiltek. Padozata hoszigeteletlen, elavult burkolattal ellatott.

Az épiiletben kialakitasra keriil egy minibélcséde a sziikséges funkcidkkal. A meglévé
¢piiletben kapott helyet egy konyha, akadalymentes we, kisgyermeknevel6i szoba, teakonyha,
irattar, 61t6z6 vizesblokkal, elbtér és kocsi tarolo, gyermekoltozd atado, gyermekfiirds,
gyerekszoba és raktar. Az épiilet ij megkozelitést kap, akadalymentes bejérattal, valamint a
gyerekszobdhoz kapcsolddan létesiil egy fedett terasz is.
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Az épiilet bels6 helyiségei atalakitasra keriilnek, a valaszfalak elbontésra és visszaépitése
sziikséges.

A kiils6 homlokzaton 15c¢m hészigetelés 1étesiil a mennyezeten 30 cm hészigetelés.
Az épulet b6vitése Porotherm fSalakkal, nyilaszardkkal késziil.

A bolcséde a Helyi rendezési terv és Helyi Epitési szabalyzat szerint létesiil.
Minibdlcséde

A helyszin: Csérdtnek, Petdfi S. u. 1. 515/1



Epitészet
A konyha helyiségeiben a padlét konnyen tisztithato, fertétlenithetd, csuszasmentesitett

hidegburkolattal kell ell4tni, az iroddk, 5ltézok félmeleg burkolattal is kivitelezhetSk. A padlé
¢s az oldalfalak talalkoz4sanal kis sugart, ivelt labazati elemek alkalmazasét javasoljuk.

A vizes helyiségek padozatat tobbrétegii, hasznalati viz elleni szigeteléssel kell ellatni.
Az alabbi helyiségek falazatit a nyilaszarok felsé szintjéig (210cm) kell csempézni:

e Huseldkészités

o ZoldségelGkészités

e Hulladéktarol

e F6zdkonyha

e Uzemi edénymosogatd

* Fogyaszt6i edénymosogaté
e Foldesaru raktar

¢ Kozlekedd folyoso

* Mosléktarolo

® Szocialis blokk (51t6z6)

A t3bbi helyiség falazatat vildgos szinii, vizallé festékkel kell kezelni.

Az alabbi helyiségek padozatan takaritasi céllal padloosszefolydkat kell elhelyezni:
Huscl6készités

Z51dségel6készités

Hulladéktarold

Foldesaru raktar

e Fdzdékonyha

e Uzemi edénymosogaté

® Fogyasztéi edénymosogaté

A takaritdsi padlédsszefolydk hozzévetsleges pozici6ja a technoldgiai rajzon lathatd. A
padl6burkolatot a padléosszefolydk felé kell Iejteni.

A takaritasi padlodsszefolyokon kiviil elhelyezésre keriiltek technologiai padlodsszefolyok is.

Ezeket lejtésnél figyelmen kiviil kell hagyni. A technologiai 6sszefolydkkal szemben
tamasztott igényeket a gépészeti fejezetben targyaljuk.

A konyha teriiletén 1év6 ajtékat kiiszSbmentes kivitelben kell beépiteni.
A konyha teriiletén talalhatd pozitiv sarkokat javasoljuk rozsdamentes élvédével ellatni.

A konyha teriiletén taldlhat6 atadGablakokba szerelvény beépitése nem sziikséges. Az
ablaknyilast hidegburkolattal kérbeburkolva kérjiik kivitelezni.



Elektromossag

A konyhatechnol6giai berendezések energiacllatasat biztosité szerelvényeket a berendezések
elhelyezéséhez igazoddan kell kiépiteni, a kiviteli terv szakaszban késziils KO-2 Elektromos
csatlakozdsi pontok c. konyhatechnolégiai kiviteli terv szerint.

A hiit8berendezések és a kdzponti vizlagyité 24 6ras tapellatast igényelnek.

A vizes helyiségekben elhelyezett elektromos szerelvényeknek vizmentes kiviteliinek kell
lennie.

A kozvetlen bekdtésti berendezések elé levélaszto-kapesold beépitése sziikséges. A
levalaszto-kapcsold helyét a konyhatechnolégus kivitelezdvel egyeztetni kell!

A konyhai helyiségek megvilagitasi erdssége az érvényes elbirasoknak megfeleléen
tervezendd.

A konyha, az tizemi edény mosogaté és fogyasztoi edény mosogat6 megvilagitasara IP54
védettségll lampatesteket javaslunk alkalmazni.

Erintésvédelem
Valamennyi konyhai nagyberendezés az EVP/EPH halézatba kotends!

Tervezése villamos tervezd, kivitelezése villamossagi szerelsi feladat.

Gépészet-Légtechnika-hiitéstechnika-tiizvédelem

A konyhai berendezéseknél keletkezé szagok, g6zok, illetve a képz8dott meleg elvezetésére
elszivoernydket terveztiink. A tervezett elszivoerny8k hagyomanyos, elszivd (azaz befavassal
nem rendelkez) rendszeriiek.

Az clszivoernyok felszerelése és a légtechnikai rendszerre valé rakotése légtechnikai
kivitelezdi feladat.

Viz és csatornavezeték

A konyhai ivéviz min8ségili hildzati vizzel kell ellatni. A hideg, meleg illetve lagyviz
alapvezetéket a berendezésck elhelyezéséhez igazoddan kell kiépiteni, a kiviteli terv
szakaszban késziil6 KO-3 Gépészeti csatlakozasi pontok c. konyhatechnolégiai kiviteli terv
szerint.

A halézati viznyomasnak 2-5 atm. kozott kell lennic a konyhaban.

A Fogyaszt6i edény mosogat6 helyiségbe kézponti vizlagyitot terveztiink, ami az iizemi
teriileten elhelyezett lagyitott vizet igényls berendezések kiszolgélaséra szolgl. Ezt a lagyviz
halézat megtervezésekor figyelembe kell venni.

A lagyitott viz keménységének 3-7 NK° kell lennie.



A konyhatechnolégiai elrendezési rajzon az alabbi késziilékeknél a keletkezé szennyviz

hémérséklete meghaladhatja a 80 °C-t, a csatornahalézat anyagvaélasztdsanal ezt figyelembe
kell venni:

o fBzGlist 2db

¢ billenéserpenyd 1db
¢ kombisiiték 1db

¢ mosogatégép 1db

A kézmosdkat hideg-melegvizes keverdfejes csapteleppel kell felszerelni, a kézmosok mellett
szappan €s papirtoriilk6z6-tartot kell felszerelni.
Az alabbi helyiségek padozatan takaritasi céllal padléssszefolyokat kell elhelyezni:

o Husel6készités

o 7Zoldségelbkészités

e Hulladéktarold

e Fdldesaru raktar

e Fdz6konyha

e Uzemi edénymosogatd

* Fogyaszt6i edénymosogatd

A takaritdsi padlédsszefolyok hozzavetdleges poziciéja a technolégiai rajzon lathato.

A takaritasi padléosszefolydkon kiviil elhelyezésre keriiltek technolégiai padléosszefolydk is
A technolégiai padl6ssszefolyoknak, dobozos padléssszefolySknak rozsdamentes altesti,
szenny-, €s homokfogo6 kosarral ellatott kiviteliinek kell lenniiik. Mivel ezek az Osszefolydk a
berendezések alatt-el6tt helyezkednek el, a racsozatnak csuszasmentesnek, illetve magas
teherbirdsunak kell lennie. A padlédsszefolydk kiirasa, illetve kivitelezése épililetgépész
feladat.

A konyha teriiletén keletkezett szennyvizet a kozponti zsirfog6 berendezésen torténd
el6kezelés utan lehet a szennyvizhalézatba engedni.
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Technolégiai leiras

Konyhatechnolégiai tervfejezet

o Telepités helye: Csordtnek, Petéfi S. u. 1. Hrsz:515/1

* Létesitmény megnevezése: Bolcsdde (épitése) konyhaval

* Nagysagrend: 20 adag/nap

e Ertékesités: talalas helyben a Bélcsédében max.15-20f6

* Konyhatechnolégia: Hagyomanyos komplett f6z6siit6, konyha elékészitéssel
o Uzemeltetd Csorotnek Kozség Onkormanyzata

* Energia, viz csatorna, villamos energia, géz

o Létszam sziikséglet:

16 f6szakacs, élelmezésvezetd
116 szakéacs

210 kisegité konyhalény
Osszesen: 416



A jelen iizemeltetés technolégiai terv
A konyhalizem szakmai eldirasaival, valamint a kialakitast kovetd tizemvitellel foglalkozik.
Konyha kapacitds meghatéarozs:

e Levesck 0,3//adag
e Fdzelékek 0,31/adag

e Husétel 0,15kg/adag
e Koretek 0,25kg/adag
o Tésztak 0,2kg/adag

e Salatak 0,15kg/adag

e  Gylmoles 0,10-0,15kg/adag
Aru uténpétlis

o Hus széllitas: Heti 3 alkalommal bontott hus, vegyes csont, fiist6lt has

o Tejtermék szallitas: naponta tej, sajt, vaj, tejfol és egyéb termékek

* Fiiszértaru: heti 1 alkalommal liszt, cukor, s6, rizs, szaraztészta, konzervek, zsir, olaj
stb.

¢ Pékaru szillitds: naponta kenyér, finom pékéru

¢ Foldes aru: z6ldség széllitas: heti 2-3alkalommal burgonya, kaposztafézelék,
hiivelyesek, egyéb z61daru, gyiimdoles

e Tojas szallitds: heti 2 alkalommal csak fert6tlenités

¢ Gyorsfagyasztott aru szallitas: heti 1-2 alkalommal zéldségkocka, egyéb,
gyorsfagyasztott aru

Aruitvétel-Raktarozis

A szillité vallalatoktol érkezd druk atvétele részben az druatvevdnél torténik, gazdasagi
bejaratnal a folyoson, ahol egy 150 kg mérleg 411 rendelkezésre, mint mindségi és mennyiségi
ellenérzés itt elvégezhetd. Néhany termék a bevasarls helyén oldhaté meg.

A gazdasagi bejarati folyoson kozvetleniil csatlakoznak, kapesolédnak a raktarhelyiségek,
el6készitdk, igy az aru keresztezddésmentesen keriilnek raktérozasra, illetve helyiikre.
Minden 4rufajta részére a terméknek megfeleld normal mélyhiitét terveztiink be.

Hiisel6készitébe 1 db hiitétt munkaasztal ajtoval, valamint a folyosén egy 550 l-es
hiitdszekrény és 400 1-es hiit6, valamint 2db 4001-es mélyhiitészekrény all rendelkezésre.

ZoldségelSkészitdbe egy 550 1-es hiitdszekrény és egy hiitstt munkaasztal van tervezve.
Konyhaba egy db 5501-es hiitd és 2db hiitétt munkaasztal ajtoval van tervezve.

A hitést nem igényld aruk az dtvételt kovetden a megfeleld raktarba keriilnek elhelyezésre.
Az aru utanpotlasaval annak biztositasanal figyclembe kell venni az egyidejii tarolasi
lehetdséget.



Kenyér és pékaru napi tarolasa, a szarazéru raktrban torténik. Ugyancsak a szdraziru
raktarban a fiistSlt 4ru tarolasa husfogason. A tojds tarolasa szintén hiitében torténik és egyéb
termekek, liszt, cukor, olaj, fiiszerek, stb.

A raktarhelyiségek teriilete megfeleld az aru utanp6tlésara, tarolasa jol megoldhatd.
Elokészités

A meniinek megfeleloen kalkulalt anyagmennyiségek a raktarbol az el8készitébe, illetve a
kozvetlentil a konyhaba a felhasznalas helyére keriilnek. A hagyoméanyos konyhaiizemnek
megfelelden alakitottuk ki a husel8készitét, illetve zoldség elkészitét. Munkaasztalokat,
mosogatokat, melyek hatérol6 fal mell¢ keriilnek,50mm-es hatsé felhajtassal célszerd elltni,
mely megakadalyozza, hogy barmilyen anyag a fal és a berendezés kozé bepotyogjon. A tojas
fertStlenitése nincs, mivel fertdtlenitett tojést hasznalnak fel. A hus elékészitdben clkészitett
aru atado ablakon keresztiil kdzvetleniil jut a konyhéba. Hiitésre egy 5501-es hiité és 2 db
hiitstt munkaasztal 41l rendelkezésre. A husel6készitdben 1db hiitétt munkaasztalt terveztiink.
A z06ldségel8készitdben kiilén kétmedencés mosogatd csepptélcaval szolgél a z0ldség
tisztitasara. A hiisel6készitd berendezésci biztositjak az adagszdmnak megfeleld his
elokészitését. A his dardlasara 1db motoros huisdaralé szolgal a megfeleld tartozékaival, a
z0ldségeldkészitdben az el6készité munkat késes zoldségelskészitd-aprit6 gép biztositja.
Illetve 1db burgonyakoptaté nyert elhelyezést a foldes aruraktirban. A tésztafélék
clokészitése a konyha helyiségben torténik, ezek 100 l-es iistben, tésztafozs betét
clhelyezésével megoldhatok.

Fozés-siités

A f6zés-siités miiveletéhez sziikséges technolégiai berendezések megvalasztisanal az elz6
fejezetben meghatarozott kapacitdsokat vettiik figyelembe. Az adagszdmnak megfeleld leves
¢s fozelek eldkészitéshez a bolcsdde, 6voda sajatos étrendet figyelembe véve.

2db f6zdust, 1db billenbserpenyd, 6 égds gaztiizhely, 1db 2 aknas fritdzt és egy 10 GN 1/1
kombi kemencét terveztiink. Modern korszerti, illetve energiatakarékos késziilékek biztositjak
kihasznalhatd, a siit6, f6z6 berendezés jo1 kezelhetd és tizemeltethetd. A siité-f5z8
berendezések folé a nagy hot, parat és szagot termeld berendezések teljes szélességében
lizemeld elszivoermnydt terveztiink be. Ennck méreteit, elrendezését gépészeti kiviteli terv
tartalmazza.

Tizérai és uzsonna készités

A Iétszadmnak megfeleléen megrendelt és szallitott aruféleségeket (sajt, vaj, jam, finom
pékaru, stb.) a raktarbol a konyhaba vissziik, ahol térténik a felvagott szeletelése, zsemle
kenése, stb. A szeletelésnél, darabolasnal hasznélt eszkdzoket hovatartozasuknak megfelelden
meg kell jeldlni ,,T” (tejtermék) és ,,F” (felvagott) jelekkel. A kenyér szeletelése
munkaasztalon torténik. A kiegészitd étkezések ételvalasztékéanak meghatdrozasénal minden
esetben figyelembe kell venni az ebédre tervezett ételek elkészitésének munkaigényességct,
valamint a kiilénboz6 ételek egymas utani fogyaszthatésagat.
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Téalalas, mosogatis

A készre f0z6tt-stittt ételek adagolasa a 1étszémnak megfeleléen a konyhdban, illetve a
talaloban torténik. A bolesdde részére készitett ételt gurulés melegen tartéba rakjuk bele,
melyet a gyerekszobaba guritanak, majd a személyzet télal és végzi el az étkeztetést.
Bolcs8dei szobakbol visszaérkezd szennyes fehéredények a Konyha érintése nélkiil a
folyos6n 4t keriilnek a fehéredény mosogatéba, ahol a moslékolast kévetéen rendelkezésre 4l
egy kétmedencés mosogaté medence, kézmoséval, illetve mosogaté gép, mely biztositja a
tisztira mosast és fertdtlenitést.

Minden munkafazis sajat 2 medencés mosogatéval és kézmoséval, csepptalcaval és billend
szemetessel rendelkezik. Konyha el6késziték, illetve tizemi és fogyaszt6i mosogatok.

A konyhaba HACCP szerinti szines vagédeszkak, illetve késeket (maradandé jeloléssel)
hasznaljuk.

A fogyasztdi edény mosogatobdl az ételmaradékot szagmentesen zar6do fedéllel ellatott, zart
edényzetbe toljik 4t a hulladéktaroloba, az erre a célra kialakitott folyoson 4t. A hulladék
veszélyes anyagnak szamit, ezért erre szakosodott céggel szerz8dést kell kétni az
clszallitdsara és megsemmisitésére.

Foldesaru raktar

Zsikos, illetve rekeszes z6ldségfélék térolasa, valamint elékészitése, melyet elosegit a
tervezett 2 medencés mosogatd, fali kézmoso, egy raklap, illetve allvany.

Szarazaru raktar
2db 4llvanyt terveztiink a sziikséges készlet részére.

Személvzeti, szocialis blokk, takaritas

A konyhai személyzet részére 61t6z8bd1, WC-bdl, zuhanyz6bél 4116 szocidlis blokkot
alakitunk ki, ami a kézlekeds folyosordl nyilik. A konyhaiizem valamennyi dolgozdja
cgészsegiigyi kdnyvre kotelezett. A takaritashoz sziikséges vizvételi helyet a kombinalt
kézmoso-kiont6nél biztositjuk. A hulladéktérol padozata moshatd, melybe falikutat
terveztiink toml6véges csatlakozassal, 1égbeszivo szeleppel. A takaritas kézi modszerekkel,
felmosdssal, naponta végzendd a takaritdsa szabélyzatnak megfeleléen. A takaritashoz,
fert6tlenitéshez OETI altal engedélyezett vegyszert kell hasznalni, a takaritasi szabalyzatban
rogzitett higitdsi ardnyban. A munkéba érkezé dolgozok a gazdasagi bejaratnal 1épnck be a
munkahelyre, ahol mindjért a folyosén 61t6z6kben 4t tudnak 8ltézni, ezutén foglaljak el
munkahelyiiket a konyhai részen (technolégiai rajzon lathato).

Egovéb elbirdsok

A keletkez8 technolégiai szennyvizet kozcsatornaba csak zsirfogd kozbeiktatasaval szabad
rakotni. A kozponti konyhdban az elszivas és a 1égcsere épiilet gépészet szerint tervezve.
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A konyha és kiszolgal6 helyiségek ablakait, ajtoit rovarhaléval kell ellétn.

Az egységben kizarolag érvényes egészségiigyi vizsgélatot tantisitd egészségiigyi kényvvel
rendelkez6 személyek dolgozhatnak.

A dolgozok részre kétrészes (kiilon utcai, kiilon {izemi ruh4zat) 6ltoz6szekrényt kell
biztositani. A létesitmény épiiletgépészeti felszereltségénél az MSZ 04-211-88 szabvéany
el6irasait be kell tartani.

A hiitdberendezések részére tiizrendészeti fokapcsol6tol fiiggetlen dramkort kell kiépiteni.
A vizhélozatot kialakitast kovetden fertStleniteni kell és laboratériumi vizsgélattal
meggy6zddni annak megfelel6ségérsl. A keletkezd szennyviz zsirtalanitdsarol zsirfogé
beépitésével gondoskodni kell.

A sziikséges technoldgiai helyekre lagyitott vizet kell kiépiteni a fozéiist, kombi medence,
tanyér és pohdrmosogat6 gép.

A Konyhatechnolégiai leirés a konyhatechnolégiai rajzzal, valamint a berendezési jegyzékkel
(gépek, eszkozok) egyiitt érvényes!

CHERey .
¢ [z, ity
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