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PALINKAFO/ZDE

Az elet tal rovid akbhoz,
Aoj/v rossz polinK ot gyunk.

CSOROTNEKI TUZESVIZ



A palinka - akor oz isteneink

= erés, tomerny és mindenhots.

DsidsK" oto KesziteneK polinK ot idehazo

A kulonféle parlatok sokszinlségét az eltérd foldrajzi adottsagok, éghajlati viszonyok és A XVII. szazadbdl mar vannak olyan feljegyzések,

tarsadalmi, kulturalis szokasok adjak. A legizesebb parlatok azonban kétségtelenul a amik arra utalnak, hogy gyimolcsbél készitenek palinkat.
Karpat-medencében taldlhatdk, ahol a gytimalcsbdl készult palinkak zamata

egyedulallé az egész vilagon. AXVIIl. szazad végén létrejottek az elsd palinka Uzemek, likérgyarak, melyek

elterjedéséhez nagyban hozzajarult, hogy megjelentek a modern rendszer(

Magyarorszagon az elsd irasos feljegyzés a palinkardl a XIV. szazadbdl szarmazik: szeszf8z8 berendezések. Falun foldesuri el6jog volt a f8zés, és kilonbdzé

Karoly Robert feleségének ugyanis kdszvénye volt, amire a torténészek szerint mértékben korlatoztdk a paraszti f6zést.

borparlatot fogyasztott. Ez volt az ,Aqua vitae reginae Hungariae” vagyis
1836-ban aztan a foldesuri el6jog gyakorlatat torvényerbre emelték,
majd bevezették a palinkaaddt, és 1850-t8l a szesz allami monopdlium lett.

a magyar kiralyné élet vize.

AXV. szazadban mar széles korben elterjedt, ekkor mar ,égettbor” kifejezést

hasznaltak ra. Késébb aztan mar nemcsak a bor, hanem gytmalcs alapu A két vilaghaboru kozotti idészakban pedig kialakultak a mai fézdék

égetett szeszesitalokra is hasznaljak a kifejezést. el@dei. Tobbnyire folydviz mellé telepitették Sket és lovas kocsival
vagy autéval megkozelithet8ek voltak, éppen Ugy, mint a

Az ,égettbor” kifejezést a XVI. szazadban a szlav nyelvekbdl csorotneki fézde is.

atvett palinka (palenka) sz¢ valtja fel.
A régi f6zdét a ll. vilaghaborut koévet8en a Szeszipari Vallalat

Uzemeltette, mely 1990-t8l a helyi dnkormanyzat tulajdonaba
és Uzemeltetésébe kerult.
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Fodinko, oKi jsziK beldle,
minden Kortyotol egy evvel fiotolobb (esz.




.,/\//V{c/'fsd tel o Korod felem,
nelK iled meghodloK en, Falinka, szerelmem, &gy az enyem!”

20711-ben az Onkormanyzat bérbe adta a régi f6zdét a helyi érdekeltség(i Csérotneki Tuzesviz
Kft-nek, majd ezt kdvetéen a kdzdsen kidolgozott koncepci6 alapjan az Uj Magyarorszag
Vidékfejlesztési Program Daranyi Ignac Terv LEADER kiirasa keretében a régi f6zde
épuletének helyére Uj, a kor szinvonalanak megfelelé modern palinkafézde épult.

Az Uj f8zde a térség egyik tematikus tdraltvonala, az Ugynevezett Raba volgye gyimolcsut
egyik jeles allomasa, ahol betekintés nyerhet6 a kisUsti palinkakészités csodalatos vilagaba.
Az Uj palinkaf8zdét 2013. oktdberében nyitottuk meg.
KisUsti palinkaf6z8 berendezéseinkben 6tvozddik

a hagyomany és napjaink korszer( technologidja.

A telepulés foldrajzilag kivald elhelyezkedése, természeti adottsagai,
valamint a hagyomanyokkal biré gylimalcstermesztés, illetve az itt
megtermelt gyimolcsok utanozhatatlan és egyedulallo illat- és
izvilaga megfeleld hatteret biztosit a minéségi palinka eldallitasara.

Bérfézdénkben a hagyomanyos

kétlépcsbs kisusti rendszer és az egylépcsds

oszlopos rendszer is megtaldlhatd. A kétlépcsés
rendszer egy 300 literes f6z6Ustbdl, egy 100 literes
finomfitéustbdl all, amit elsésorban a szarazabb cefrék,
példaul torkoly f6zésére hasznalunk.

Az oszlopos rendszer 400 literes, amelyben a 3 tanyéros finomité
oszlop segitségével egy Iépcs6ben készul el a parlat. A 3 tanyér
haromszori finomitasnak felel meg.

A kis mennyiségl cefrék (pl. eper, malna, szeder, afonya)
fézésére egy 90 literes egylépcsés rendszer all rendelkezésre.



FoadlinK o, mint hAungoriK um

A magyar palinka, mint az egyik legrégibb hungarikum népszerdsitése iranti

elkdtelezettséglinket a palinkafézdénkben készilt kististi palinkak kivald Mit nevezank, illetve

min&sége igazolja. wiit nevezhetink pPolinK onak 7

Az a tény, hogy a torténelmi Magyarorszag minden szegletében ismert A vonatkoz6 magyar torvények alapjan négy kritériumnak
és elterjedt volt a palinka, arra enged kovetkeztetni, kell megfelelnie a parlatnak, hogy palinkanak nevezhesstk,
hogy a palinka egyértelmlen magyar ital. melyek a kovetkezék:

S nem csak az elnevezés, de a felismerés, az erjedt gyimaolcs e o
100%-ban gyimolcsbdl készilt parlat,

alkoholtartalmanak és a gylimdlcsre jellemzd zamat : ,
amely semmilyen adalékanyagot nem tartalmazhat.

egylttes kinyerése, fogyasztasa, ha ugy tetszik leparlasi

Alapanyaga kizardlag Magyarorszagon termett és termelt

Gseinknek koszonhetd. . L K| el 2 2 o R TE
nemes és vadgylmalcs, illetve sz8l6torkoly és aszu sz8l6torkaly lehet.

oK oson Aasznidva. egeszsegre voliK.
Folink awal egyitt egeszsegre valik!

A gyumolcsot, illetve a térkolyt Magyarorszagon
cefrézték, paroltak, érlelték és palackoztak.

,,gor’ és P&lfﬂ/{/ @, (g)///{/ wiint & mdsiK

Alkoholfoka legalabb 37,5% v/v

..50/ 6’0/’5@ ¢s Szerelem @)//K 7 niint mdsiK B

Sokféle palinka létezik. Nevét arrol a gyimolcsrél kapja,
amelybd| készitették. De vannak specidlis palinkak is.

A gylmdlcsagyon érlelt palinka vagy agyas palinka: az a gyimolcspalinka, amelyet
gylimolccsel egyutt érleltek legaldbb 3 hdnapig. A gyimolcsagy a palinka fajtajaval
azonos, ha egy gyimolcs megnevezésével jelolik, illetve tartalmazhat tobbfajta
gyumolcsot, de ebben az esetben csak vegyes gyimolcs agyas palinkanak

nevezhetd.

De ilyen a f6képp holgyek korében kdzkedvelt mézes palinka, mely a
kivald magyar akacméznek palinkaban torténé feloldasaval nyerhetd.




